SUPPE
Hokkaido Kﬁrbissuppc

mit Klrbiskerndl und Kernen

Franzbsische Zwicbclsuppc

mit Kasecrouton

VORSPEISEN
Gebackener Camembert

mit einer gefillten Preiselbeerbirne, dazu Brot und Butter

Lachsvariation von der Lachsrsucherei »Westmeyer®

gebeizter und gerducherter Lachs mit Dill-Senfsof3e, Salat Bouquet und Kartoffelrosti

KLEIN ABER FEIN
Bunter Harsewinkler Blattsalat

mit Tomate, Gurke, M'ohre, Créutons und gerosteten Niissen klein/ grob

wahlweise mit Garnelen, Maishahnchenbrust oder Rinderstreifen

Hokkaido Kiirbis ~ Ravioli klein/ grob

in Rahm mit Cherry Tomaten, Parmesan und gerdsteten Hokkaido- Kirbiswlrfeln

wahlweise mit Garnelen, Maishdahnchenbrust oder Rinderstreifen

Westfslisches Zwiebelfleisch

mit Hausmann’s Kartoffelsalat

FISCHGERICHTE
Lachs Tagliatc"c

in Rahm mit saisonalem Gemlse, Tomate und Parmesan

Finkenwerder Kutterscholle

mit Speck- Zwiebelbutter, Rostkartoffeln und einem gemischten Salat

Gebratene Kabcljau
mit Meerrettichsofe auf Kartogclpﬂree & buntem Gemiise

HAUS SPEZIALITATEN
Schweineschnitzel ,,WcstF‘élisch“

mit Spiegelei, gerduchertem Schinken, Bratkartoffeln und einem Beilagensalat

Zwei kleine Hahnchenschnitzel aus der Keule

mit Wald & Wiesenpilzen in Rahm, Kroketten und einem Beilagensalat

Schweineschnitzel nach JArtdes Chefs*

mit Camembert Uberbacken, frischen Beeren, Kroketten und einem Beilagensalat

7,90%

7,90%

15,90 €

17,90 €

8,90€/12,90 €
+ 10,90 €

18,90 €/21,90 €

+ 10,90 €

17,90 €

21,90 €

24,90 €

25,90«

21,90 €

22,90 €

24,90 €



HAUPTGERICHTE
SParcn'bs 24 Stunden Sous Vide gegart 2390 €

mit BBQ Sauce, Coleslaw und Pommes frites

Gcgn'"tcs Schweinefilet 26,90 €
mit Dijon-Senfkornjus, Wald & Wiesenpilzen in Rahm, dazu Tagliatelle

Omas s Rinderrouladen 2490 €

mit Rotkohl und gemischten Kl6Ben mit Broselbutter

Geschnetzeltes ,Stroganoff 26,90 €

vom Rind mit Kartoffelrssti und einem Beilagensalat

Sous Vide gegarte Entenkeule 26,90 €

mit Kumquats, Balsamico Rotkraut, Kartoffelkl6en und Bréselbutter

Argcntinischcs Entrecote (min. 250 g) 29,90 €

an Rotweinjus, Kartoffelgratin und einem Beilagensalat

Argcntinischcs Roastbeef (min. 220g) 3190 €
mit Rotweinjus, sautierten Bohnen und Kartoffelgratin

Einfach dazu:

Kroketten /Pommes / Rosti 4,00 € Beilagensalat 450 €
Gratin / Bratkartogeln/ Karto1C1Ce|[:>Uree 450 € Ketchup, Magonnaisc 0,70 €
Gemischte Klope, Spétzle 450 € Gebratene Wald & Wiesenpilzc 8,90 €
Kohlgemilse der Saison 450 € Champignonrahm - oder Pefferrahmsope 4,90 €
saisonales Gemiise, Bohnengemﬂse 550 € Jus (das beste aus der KUche) 5,90 €

DESSERT

Herrencreme 7,90 €

mit Rum 54 % und Schokoladenstlickchen

Tonkabohnen Créme Briilée 8,90 €

mit Bourbon Vanilleeis

Gebackene APFclringc im Bier Teig 9,90 €

mit Bourbon- Vanilleeis und Beeren der Saison

Frucht Sorbet 8,90 €

mit Prosecco auggegossen

Eissorten & weitere Empfchlungcn finden Sie auf unserer Desserttafel pro Kugel 250€
Dessert Vanation ,Haus Bergmann® A-tei lig 7,90 €
verschiedene Leckereien aus der Patisserie 5~tei|i59,90 £

Guten APPetit ©



